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Heringsschmaus 2018 
 
 
Couvertgedeck 
„Butter-Bonbon“ | Olivenöl | ofenfrisches Gebäck 
 
Vorspeisen vom Buffet 
Hausgebeizter Norwegischer Fjordlachs | Senf-Dill-Sauce |  
französischer Gemüsesalat | Oberskren | getoastetes Schwarzbrot 
 
Drei Klassiker vom Heringssalat 
„Hausfrauen ART“ | Apfel | Zwiebel | Essiggurkerl | Ei 
„Matjes“ | Preiselbeere | roter Pfeffer | Kräuter 
„Steirisch“ | Käferbohne | Kernöl | Senf 
 
Frittierte Baby Calamari im Stanitzel | Sauce Aioli | Zitrone | Baguette 
 
Gefüllte Eier | „Herings-Kaas“ | Kresse & Knäckebrot 
Matjes-Terrine | Rote Rüben | Kren | Sprossen 
Salat als erste Frühlingsboten | Feta | gepoppter Wildreis 
 
Food affairs Brotstation 
Französisches Baguette | Zwiebelbrot | Krustenlandler 
 
Suppe als Zwischengericht 
Misosuppe | Venusmuscheln | Chilifäden  
 
Hauptspeisen vom Buffet 
Gegrillte Riesengarnelen | weißes Bohnenragout mit Erdäpfel | Krustentier-Jus  
Aus der Riesenpfanne | Octopusgulasch | Gnocchetti | Oliven | Paradeiser | Petersilie 
Saltimbocca vom Seeteufel | Grammelrisotto | Zwiebel-Jus  
Geschmorter Lammnacken | Maiscreme | gegrillte Pastinaken | Rosmarin & Salbei  
Aus der hauseigenen Pastamanufaktur | frische Pappardelle | Ragout von Ofentomaten | 
Artischocken | Pecorino sardo 
 
Dessertbuffet 
Süße Vollkorn-Pflaumenravioli | Nuss-Crunch | Pflaumenwein-Creme 
Gratiniertes Kokoseis | Baiserhaube | rauchiger Ananassalat | Zuckerwatte 
Topfen-Oberscreme im Glas | Blutorangenkompott 
Schokoladen-Trüffelschnitte | Kahlúa 
Auswahl an Wiener Naschereien und Mini-Krapfen 
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